
ZEIT DANKE ZU SAGEN.
FÜR 30 WUNDERVOLLE JAHRE

LIEBE FREUNDE DER BÄCKEREI & KONDITOREI RAISCH,
1991 begann die Bäckerei & Konditorei
Raisch als kleine Familienbäckerei mit
einem Traum. 30 Jahre später stehen wir
nun hier und freuen uns mit unserem
Team und Ihnen unser rundes Jubiläum
feiern zu können. An unserem Traum hat
sich nichts geändert. Wir wollen damals
wie heute und auch in Zukunft für unsere
Region und die Menschen vor Ort
da sein. Besonders durch die Einleitung
der Nachfolge machen wir uns schon
seit 2016 Gedanken, wie wir Backstube
und Gesamtbetrieb Ɠt für die kommenden

Jahre machen können. Nach jahrelanger
Planung freuen wir uns, Ihnen pünktlich
zu unserem 30. Jubiläum verkünden zu
können, dass im Herbst 2020 die Bauar-
beiten begannen, um unsere Backstube
in Calw-Oberriedt auf eine strahlende
Zukunft auszurichten. Passend zum feier-
lichen Anlass haben wir uns daher etwas
Besonderes als DANK für Sie ausge-
dacht und nehmen Sie in den folgenden
Seiten mit auf eine kleine Zeitreise. Was
war damals, was wird in Zukunft sein und
worauf dürfen Sie sich freuen!

DANKE an all unsere treuen Kunden, die
teilweise auch aus dem entfernten Umland
zu uns kommen und unsere besondere
Qualität zu schätzen wissen. Danke an
alle aktiven und ehemaligen Mitarbeiter/
innen, die mit ihren Ideen, ihrem Enga-
gement und ihrer Zuverlässigkeit zum
Erfolg unseres Unternehmens beigetragen
haben. Danke unseren Familien, Freunden
und Geschäftspartnern, die uns unterstützt
haben. Ohne all die besonderen Menschen
wären wir nicht da, wo wir heute sind.
DIESES JUBILÄUMGEHÖRTUNSALLEN!

Die WILDE LENI stellt Brotgenuss wie
wir ihn kennen komplett auf den Kopf!
Schon beim ersten Anblick ihrer rustika-
len Kruste mit fein schimmernder Glanz-
bildung wird einem klar: Das ist kein
Brot wie jedes andere und ehe man sich
versieht, verzaubert sie einen mit ihrem
intensiv aromatischen Geschmack. Das
Geheimnis für die unbändige Kraft der

WILDEN LENI? Wilde Hefe! Eine be-
sonders wertvolle Hefekultur, die dank
eines speziellen Fermentationsprozesses
mehrere Tage gären durfte, um unserer
WILDEN LENI ihren unvergleichlichen
Charakter zu verleihen. 36 Teigruhestunden
sorgen dabei nicht nur für extra lange
Frische, sondern schmieden den mar-
kanten, fein aromatischen Geschmack,

der die WILDE LENI zu einem unver-
wechselbaren Erlebnis für Brotliebhaber
macht. In der sanften Wärme des Ofens
entfaltet das Weizenmehl, mit wertvollen
Vitaminen und Mineralstoffen aus der
Randschicht des Korns, seine betörenden
Röstnoten, die mit geröstetem Sesam
und feinem Salz auf der herrlich krossen
Kruste bis zur Perfektion verfeinert werden.

Bäckerei & Konditorei Raisch GmbH& Co. KG

Heckenackerstraße 3
75365 Calw-Oberriedt
Telefon 07051 5886-0
www.baeckerei-raisch.de

Wir feiern Jubilaum

Regional.
Raffiniert.
Rustikal.

Weil wir
tun was

wir lieben.

..
WILDE LENI - das jubilaumsbrot

– Anzeige –



8@@86
Nach erfolgreicher Meisterprüfung eröffnet
Udo Raisch zusammen mit seiner Frau
/inda und 5Mitarbeiter/innen die Bäckerei
und Konditorei Raisch.

8@@<6
Eröffnen die Raischs die 1. Filiale
in Stammheim

8@@>-9AAA6
Wie das Sortiment wächst auch die Zahl
der Filialen und Mitarbeiter/innen konti-
nuierlich an. Und die Suche nach einem
Platz für eine größere Backstube beginnt.

9AA86
Im Oktober 2001 Ɠndet der Umzug
nach nur 8 Monaten in den großzügigen
modernen Neubau der Bäckerei in das be-
nachbarte Calw-Oberriedt statt. Hier fanden
Raischōs Platz auf einer freistehendenWiese
im Gewerbegebiet, bei dem gleichzeitig
auch ein Verkaufsraum eröffnet wird.

9AA<6
Der neue Produktionsstandort wird ver-
größert: Die /adenŴäche wird erweitert,
auch ein Nebenraum und eine Küche kom-
men dazu. Nun stehen innen und außen
insgesamt 168 Sitzplätze zur Verfügung,
damit auch gastronomisches Sortiment
angeboten werden kann. Dies sind die
ersten Schritte vom klassischen Backwaren-
Sortiment hin zum Bäckerei-Gastronom,
so dass Gäste von morgens bis in den
spätenNachmittagdieunterschiedlichsten
/eckereien auch vor Ort genießen können.

9AA@-9A8A6
Ein neues Herzstück für die Backstubewird
gebaut: unser Holzofen Ŋ für traditionelles,
rustikales Holzofenbrot.

9A886
Feiert die Bäckerei ihr 20-jähriges Jubiläum
und ist für die Zukunft bestens gerüstet.Die
SöhneMatthias undMaximilian und Tochter
/ena stehen schon in den Startlöchern.

9A896
WirdMaximilian Raisch Deutscher Meister
der Bäckerjugend.

9A8:6
Erreicht Maximilian Raisch Bronze bei der
Europameisterschaft der Bäckerjugend in
Dänemark.

9A8;6
Schließt Maximilian Raisch seine Ausbil-
dung zum Konditor erfolgreich ab.

9A8<6
Wird Maximilian Raisch Deutscher Meister
der Bäckermeister und tritt der Deutschen
Nationalmannschaft der Bäcker bei.

9A8=6
Wird Matthias Raisch Bäckermeister und
erhält seinen Meisterbrief. Die Bäckerei
Raisch feiert ihr 25-jähriges Jubiläum und
beschäftigt derzeit ca. 260 Mitarbei-
ter/innenmit insgesamt 18 Verkaufsstellen.

9A8?6
WirdMaximilian Raisch Brotweltmeister und

Vize-Weltmeister der Bäcker. Matthias
Raisch schließt sein Master-Studium ab
und steigt in den Betrieb ein.

9A8@6
Steigt /ena Raisch nach erfolgreichem
Abschluss ihres Studiums im Bereich
Marketing bei der Bäckerei Raisch ein Ŋ somit
ist jetzt die ganze Familie im Betrieb und
die Nachfolgeregelung abgeschlossen. Die
Bäckerei erhält ihr Prüfsiegel őgesicherte
Nachhaltigkeitŏ,welches jährlich re-auditiert
wird. Matthias Raisch wird geprüfter Brot-
Sommelier. Und die Bäckerei & Konditorei
Raisch erhält den Ehrenpreis vom /andkreis
Calw und der Bäckerinnung als Bäckerei-
fachbetrieb.

9A9A6
Die Parkplatz-Bauarbeiten an der Backstube
haben im Herbst begonnen Ŋ die Zukunft
wirft ihre Schatten voraus.

9A986
Anfang des Jahres startet die Bauphase
für die Backstube und die Verwaltung.

Im September feiert die Bäckerei &
Konditorei Raisch ihr 30-jähriges Jubiläum,
sie beschäftigt ca. �30 Mitarbeiter/innen
und hat 27 Verkaufsstellen und dankt
allen Kunden, Freunden und Geschäfts-
partnern für die langjährige Treue. Diese
Chronik zeigt, welch langen Weg wir
bereits zusammen beschreiten durften
und auch nach all der Zeit freuen wir uns
über jeden gemeinsamen Schritt.

Damals und %eute
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Wir kriegen’s gebacken!
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Wir gratulieren!

boyens backservice GmbH · Gildestraße 76-82 · 49479 Ibbenbüren

info@boyensbackservice.de
www.boyensbackservice.de

Telefon +49 (0) 54 51-96 37-0
Telefax +49 (0) 54 51-96 37-16

• Erfolg und Motivation
• Backkunst und Handwerk
• Kundentreue und Zufriedenheit

Bäckerei & Konditorei

RAISCH

Backen, braten und grillen wie die Profis der Bäckerei
Raisch, denn das Boyens Back-Trennspray löst alles
sauber und sicher von jedem Backblech, aus allen
Formen und von jedem Grillrost.
Jetzt QR-Codes scannen und mehr erfahren!

Rath GmbH & Co. KG Heinrich-Schickhardt-Str. 12 72221 Haiterbach 07456 / 91590

HERZLICHEN GLÜCKWUNSCH ZUM JUBILÄUM

 | WWW.RATH-BAU.DE

Herzlichen Glückwunsch
zum Jubiläum und vielen Dank
für die gute Zusammenarbeit!

Rezeptsteuerung und Silotechnik

Brühlstraße 22
73635 Rudersberg
Tel.: 07183 307800-0

www.winback.de

Etwas Neues ist entstanden!
Wir wünschen alles Gute und

viel Erfolg in den neuen Räumlichkeiten.

30 Jahre Leidenschaft -
weiter geht`s mit voller Kraft.
Herzlichen Glückwunsch!

Spindlershofweg 11, 75365 Calw, Tel. 07051 50111, E-Mail: info@sanitaer-grossmann.de

Wir gratulieren der Familie Raisch
zum 30-jährigen Firmenjubiläum und

bedanken uns für die jahrelange
sehr gute Zusammenarbeit.

Herzlichen
Glückwunsch... RTS Steuerberatungsgesellschaft KG

Raiffeisenstraße 34
70794 Filderstadt
filderstadt@rtskg.de
Tel. 0711 77092-0
www.rtskg.de

... zum 30-jährigen
Jubiläum.

Wir wünschen Familie
Raisch und Ihrem Team
weiterhin viel Erfolg und
danken für die langjährige
und gute Zusammenarbeit.

Decker + Mönch GmbH & Co. KG
Pforzheimer Str. 8 · 71297 Mönsheim

Tel.: 07044 91155-0
www.moensheimer-muehle.de

Druckhaus Weber GmbH · Im Unteren Ried 44
75382 Althengstett · Telefon 07051 9272-0
www.druckhaus-weber.com
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Wir gratulieren der
Bäckerei Raisch zum
30-jährigen Jubiläum und
wünschen weiterhin viel Erfolg!

HINSCHE Gastrowelt GmbH
Oldenburg T +49.441.9355-0 · Hamburg T +49.40.85302-0
hinsche-gastrowelt.de · info@hinsche-gastrowelt.de



WHU OLHEW HV QLFKW LQ VFK¸QHQ EULQQHUXQJHQ ]X VFKZHOJHQ, HUVW UHFKW, ZHQQ ZLU VLH PLW IKQHQ
WHLOHQ N¸QQHQ! DRFK JHQXJ YRQ GHU 9HUJDQJHQKHLW JHSODXGHUW�WLU P¸FKWHQ HU]¦KOHQ, ZDV
HV EHL XQV ANWXHOOHV JLEW XQG, QRFK YLHO VSDQQHQGHU, ZDV HV LQ =XNXQIW NHXHV JHEHQ ZLUG���
Nicht nur unsere Bäckerei hat sich über
die Zeit vergrößert, sondern auch unsere
Familie ist über die Jahre gewachsen, denn
őFamilienunternehmenŏ ist für uns ein
Begriff, der viel mehr bedeutet, als bloß
einen Namen, der eine Backstube ziert. Er
bedeutet Gemeinschaft. Gemeinsame Visio-
nen, gemeinsame Arbeit, gemeinsame He-
rausforderungen und gemeinsamer Erfolg.
Schnell wurde uns also klar, dass es mehr
als zwei Raischs brauchen würde, um

unseren Traum der Bäckerei wirklich lang-
fristig sicher in die Zukunft führen zu kön-
nen. Umso mehr sind wir stolz auf unsere
drei tatkräftigen Kinder, denen die Faszi-
nation für unser Handwerk sprichwörtlich
in die Wiege gelegt wurde. Mittlerweile
liegt unsere Bäckerei bereits in der Hand
der ganzen Familie, denn die neue Gene-
ration ist schon längst beteiligt und hat
ihre Aufgaben fest im Griff! MDWWKLDV ����
ist für den Verkauf und die Verwaltung

zuständig. Seit dem Abschluss seines Stu-
diums übernimmt er mit einem Händchen
für Betriebswirtschaft die Kaufmännische
/eitung unserer Bäckerei. Als gelernter
Bäckermeister und Brotsommelier weiß er
dabei, den Praxisbezug nicht aus den
Augen zu verlieren, so dass wir stets bestens
aufgestellt sind. MD[LPLOLDQ ���� ist der
Meister aller Teige. Er ist nicht nur Bäcker-
meister, sondern Deutscher Jugend-
Bäckermeister 2012, Sieger der Deutschen

Meisterschaft der Bäckermeister 2015,
Mitglied der deutschen Bäcker National-
mannschaft und seit 2018 sogar Brot-Welt-
meister! Er sorgt unermüdlich dafür, dass
Sie Tag für TagWeltklasse-Qualität genießen
können. LHQD ���� ist der kreative Kopf der
Familie. Nach erfolgreichem Abschluss ihres
Studiums mit Schwerpunkt Medien verleiht
sie unserer Bäckerei mit Konzeptions- und
Gestaltungstalent ihr unverwechselbares
Auftreten. /adengestaltung, Produktfotos,

Bildschirmwerbung und Werbematerial:
wie selbstverständlich koordiniert und ge-
staltet sie in Verbindung mit unserer Wer-
beagentur Frau Holla alles, was den Augen
Spaß macht.Werfen Sie doch beispielsweise
mal einen Blick auf unseren Instagram
Account mit unzähligen wunderbaren Ein-
blicken in unsere leckere Welt. Zusammen
sind wir bereit die Bäckerei & Konditorei
Raisch in die Zukunft zu führen. Eine Zu-
kunft des Handwerks, für Sie undmit Ihnen.

�amilie �ais�%

�nsere 
itarbeiter
und 
itarbeiterinnen
Jedes Rezept hat seine wichtigste Zutat.
Die eine Sache, ohne die es einfach in
sich zusammenfallen würde. Für das Brot
ist es seit jeher das Mehl, für den Kaffee
immer die Bohne und für die Bäckerei &
Konditorei Raisch seit 30 Jahren ihre Mit-
arbeiter/innen.Wir könnten kaum stolzer
sein auf unsere mittlerweile ��� 0itar�
beiter�innen inkO. �� $]Xbis starkes
Team. Niemals hätten wir gedacht, dass
unser Team mal zu solch stattlicher Größe

heranwachsen wird! Da wir sie Ihnen leider
nicht alle einzeln vorstellen können, dach-
ten wir uns, dass wir Ihnen zum Jubiläum
zeigen, wie sich die gesamte Mannschaft
heute auf unseren Betrieb aufteilt: Eine
100-köpƓge Truppe des Team Raisch lässt
in der Produktion selbst den frühesten
Vogel vor Ehrfurcht erblassen, um für
Sie zu backen, zu kochen, feine Torten
zu verzieren, die Backstube sauber zu hal-
ten oder Ihre /ieblingsware pünktlich zu

einer Verkaufsstelle in Ihrer Nähe zu
bringen. Knapp 20 weitere Teammitglieder
sitzen im Büro und koordinieren was
das Zeug hält, damit am Ende des Tages
alles glatt läuft. Sowohl in der Backstube
als auch in den Verkaufsstellen. Denn dort
arbeiten 310 Mitarbeiter/innen, die Sie
täglich in Ihrer Nähe mit einem /ächeln
begrüßen und Ihnen herzlich gerne Ihre
/ieblingsware verkaufen.Wir sindbegeistert
von Teamgeist und Fleiß unserer Mitarbei-

ter/innen, die das ganze möglich machen.
/iebes Team: Egal ob hinter den Kulissen
in der Backstube, stolz und freundlich an
der Theke, Ɠngerfertig in der Haustechnik
oder Ŵeißig auf der Schulbank. Danke für
eure tolle Arbeit Ŋ ohne euch geht hier
nichts! Nun ist es so, dass wir zu unserem
Jubiläum große Zukunftspläne in die Tat
umsetzen wollen und dafür brauchen
wir natürlich vor allem eines: Ein noch
größeres, noch stärkeres Team! Für jeden,

der sich eine Karriere im Bäckerhandwerk
vorstellen kann, ist bei uns garantiert
etwas dabei,dennwir sind ein stolzer Aus-
bildungsbetrieb für Bäcker/innen, Kondi-
tor/innen, Bäckereifachverkäufer/innen
und KauŴeute für Büromanagement. In
Verbindung mit der DHBW bieten wir da-
rüber hinaus auch duale Studiengänge an.
Sie sind interessiert? Dann informieren Sie
sich auf unserer Webseite www.baeckerei-
raisch.de

Y�O�� LLQGD, MDWWKLDV, LHQD,
MD[LPLOLDQ XQG UGR RDLVFK
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Wir gratulieren
herzlich
#textilsharing
Wenn das kein Grund zum Jubeln ist. MEWA gratuliert
herzlich zu 30 Jahre Bäckerei Raisch. Und wie das bei
guten Partnerschaften nun mal so ist, wollen wir uns
auch gleich bei Ihnen bedanken.

Denn Nachschub, Lagerung, Entsorgung und Verschleißersatz von Berufs- und
Arbeitsschutzbekleidung in unsere Hand zu legen, ist ein großer Vertrauensbeweis.
Und egal was uns die Zukunft noch bringen mag, eines ist sicher: Wir managen das.

MEWA Textil-Service AG & Co. Deutschland OHG
Standort Meißenheim
Hermann-Gebauer-Str. 5 · 77974 Meißenheim
Telefon 07824 304-0 · Fax 07824 304-50
E-Mail: meissenheim@mewa.de · www.mewa.de

Haug & Kobus GmbH
Tel. 07031 416000
www.haug-kobus.de

Ihr Fels
in der Brandung
in Schönaich,
Leinfelden und
Waldenbuch.

Wir gratulieren herzlich zum
30 jährigen Firmenjubiläum
und bedanken uns für die
langjährige Partnerschaft!

-



Bereits 2016 haben wir uns entschieden,
dieseHerausforderung anzunehmen,haben
begonnen zu planen und zu tüfteln, um
herauszuƓnden, wie wir den nachhaltigen
Weg in die Zukunft gehen können, ohne
unsere Werte aus den Augen zu verlieren.
Regional. Raffiniert. Rustikal. Jetzt,
5 Jahre später, sind wir pünktlich zum
Jubiläum bereit, Ihnen zu erzählen, was
die Zukunft für uns bereithält und wie wir
planen,weiterhin als moderner Arbeitgeber
moderne Arbeitsplätze zu schaffen. Wir
bauen an. In der Region. Für die Region.
Für Sie!

Es war uns sehr wichtig, weiterhin hier in
Oberriedt zu bleiben, denn hier sind wir
verwurzelt, mit unserer Region und un-
seren regionalen Partnern. Also entschie-
den wir uns für den mühevollen Weg,
unseren Standort in der Hecknacker-
straße 3 zu erweitern, statt einfach eine
neue grüne Fläche zu nutzen. Der neue
Anbau wird eine neue �ra Raisch einläuten,
denn mit rund 10.000 Quadratmetern

auf � Stockwerken, werden wir Raum
schaffen, um noch besser auf unsere
verschiedenen Sauerteige, Mehle und
/angzeit-Teigführung eingehen zu können.
Die Erweiterung wird in mehreren Bauab-
schnitten stattƓnden. Zunächst wurde ein
neuer Parkplatz errichtet. Der darauffol-
gende Teilanbau 1 beinhaltet neue /ager-
Ŵächen. Teilanbau 2 umfasst die Erweite-
rung der Backstube und die Einrichtung
neuer Büros, Schulungs- und Sozialräume.
Abschließend wird es spannend, denn
nun werden alle Teilbauten zu einer
Backstube vereint Ŋ während laufender
Produktion! Denn Sie glauben ja wohl
nicht, dass wir uns von so einem Umbau
davon abhalten lassen, Ihnen täglich Ihre
/ieblingsbackwaren zukommen zu lassen.

Für uns wird das Ganze natürlich eine
Herausforderung, doch der Aufwand wird
sich lohnen: Die neue Backstube wird
allen Trends der kommenden Jahre stand-
halten können und sorgt mit vielfältigen
Aromazellen dafür, dass wir spezielle

Teigcharakteristiken besser verfeinern wer-
den können als je zuvor: Machen Sie sich
auf umwerfende Geschmackserlebnisse
bereit! Handwerkliches Können vereint
traditionelle Backkünste in der modernen
Backstube zu unvergleichbaren Geschmacks-
erlebnissen. Neue, moderne Büroräum-
lichkeiten und Schulungsräume schaffen
darüber hinaus eine zeitgemäße und
zukunftssichere Umgebung, um Fachkräfte
weiterzubilden aber auch zum Einlernen
von Quereinsteigern.

Zusätzlich wird es Räumlichkeiten für
gemeinsame Abende mit Ihnen als Be-
suchern geben, in denen wir das Thema
Backen transparent und anschaulich erleb-
bar machen. Wir möchten Ihnen zeigen,
wie spannend das Handwerk ist und wie
wir traditionelles Backen in die moderne
Zeit übersetzen. In Zukunft werden Sie
daher, wenn Sie möchten, unsere Backstube
besuchen und selbst backen können!
Begleitend zum Neubau wird auch das be-
stehende Gastro-Caf« modernisiert werden,

um Ihnen eine verdiente rundum Wohl-
fühlatmosphäre zu bieten.

Ein entscheidender Aspekt des Neubaus
fehlt noch: Nachhaltigkeit. Denn ohne
Nachhaltigkeit keine Zukunftssicherheit.
Daher sind wir stolz darauf, dass der ge-
samte Anbau gemäß der EnergieefƓzienz
Norm KFW55 konstruiert werden wird.
Wärmerückgewinnung und modernste
/üftungsanlagen werden unterstützt von
einer großen Photovoltaikanlage. Ebenso
achten wir auf die interne Nutzung von
Elektromobilität! Da Regionalität seit
Tag 1 in unserer Philosophie verwurzelt
ist, möchten wir dem umliegenden /and

�� JDKUH VLQG HLQH ODQJH =HLW� =HLW, GLH DXFK DQ XQV QLFKW VSXUORV YRU¾EHU JHKW� DLH B¦FNHUEUDQFKH EHƓQGHW VLFK LPAXIEUXFK�
NHXH TUHQGV, QHXH =XWDWHQ XQG HLQ QHXHV BHZXVVWVHLQ I¾U 4XDOLW¦W ZROOHQ DQJHVSURFKHQ ZHUGHQ, GDEHL VLQG NDFKKDOWLJNHLW
XQG =XNXQIWVVLFKHUKHLW TKHPHQ, GLH GHQ JDQ]HQ 3UR]HVV W¦JOLFK EHJOHLWHQ�

NE�JD� - �u(unftssi�%er3 damals Gie %eute.

darüber hinaus etwas zurückgeben und
haben daher zum Flächenausgleich über
50 Obstbäume gepŴanzt. Mit der neuen
Backstube erfüllen wir uns zum Jubiläum
einen langjährigen Traum und gehen ei-
nen großen Schritt in Richtung Zukunft.
Wir freuen uns sehr, wenn Sie mit uns ge-
hen und können es kaum erwarten, Sie
Ende 2022 in einer neuen regionalen,
rafƓnierten, rustikalen und nachhaltigen
Bäcker-Welt begrüßen zu dürfen!

UQVHU QHXHU AQEDX!
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Blumeninsel undPostagentur
Floristik für jedenAnlass
Blumeninsel undPostagentur
Floristik für jedenAnlass

Marie-LuiseRoth

Ostlandstraße 1
75365 Calw
07051 / 966 228
blumeninsel-roth@web.de

Marie-LuiseRoth

Ostlandstraße 1
75365 Calw
07051 / 966 228
blumeninsel-roth@web.de

O Eigene Schlachtung O Platten und Partyservice
O Schwarzwälder Schinken O große Auswahl an Wurst-

und Fleischwaren aus eigener Herstellung
Neubulach-Oberhaugstett, Hauptstraße 38, Tel. 0 70 53/79 07

Filialen: Calw-Altburg, Raiffeisenstr. 12, Tel. 0 70 51/5 06 85 - Neuweiler,
Calwer Str. 22, Tel. 0 70 55/92 96 22 - Wart, Tiefenbachstr. 1, Tel. 0 74 58/16 36
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Herzlichen Glückwunsch Familie Raisch
zum 30-jährigen Firmenjubiläum!

hbinder@kurtrex.de

30 Jahre Bäckerei Raisch
30 Jahre Leidenschaft für das Bäckerhandwerk

Herzlichen Glückwunsch!

Großmarkt · 70327 Stuttgart · Tel. 0711 / 48 07 1-0 · Fax 0711 / 48 07 1-99
info@staiger-gmbh.de · www.staiger-gmbh.de

Direktimport · Großhandel · Gastronomie Service

zum Jubiläum!

Obst, Gemüse, Südfrüchte, Bio-, Convenience-,
Molkerei- und Tiefkühl-Produkte Herzlichen Glückw

unsch

zum Jubiläum!

Johannes Großmann
Fachmann & Spezialist

Für das Handwerk
Bäckerei - Konditorei und Eismanufaktur

Auf eine weiterhin so 
wunderbare & partnerschaftliche 

Zusammenarbeit

Alles Gute zum 
30-jährigen Firmenjubiläum 

Jg@campingplatz-quellgrund.de - Tel +49 177-5137716

ahk service 	 solutions
Mg#ahk-serYice.de Í Tel. ��� 177-5137716

Wir sind stolz,
die Bäckerei Raisch
seit vielen Jahren
mit Energie zu
versorgen und
gratulieren zum
30-jährigen
Jubiläum.

Wildberg-Schönbronn | 07054-927830
www.fliesen-roller.de

Wir gratulieren zum 30.Jubiläum!

Herzlichen Glückwunsch zum
30-jährigen Firmenjubiläum!

,nstallatiRn - 'atentechnik - .1;-6\steme
3estalRzzistr� �� ��3�� &alZ� 7el� 0 �0 �� � � 0� ��

Wir gratulieren der Bäckerei Rais
ch

zum 30-jährigen Firmenjubiläum

Herzlichen Glückwunsch
zu 30 Jahren

Bäckerei Raisch!

7KeRdRr�Dierlamm�6tr� �� • ����� $ltburg
✆ ����������� • )a[ �����������

• Tapeten • Polster • Vorhänge
• Bodenbeläge • Sonnenschutz

Viele Dank für 30 Jahre
vertrauensvolle Zusammenarbeit.



�EHU]HXJXQJ LP BHWULHE�
Wir führen regelmäßige Bewusstseins-
erklärungen zu Nachhaltigkeit durch,
außerdem lassen wir uns jährlich neu
vomDeutschen Institut für Nachhaltigkeit
und �konomie zertiƓzieren. Dazu sind
einige unserer Verkaufsstellen bereits
mit Photovoltaikanlagen ausgestattet und
besitzen ein nachhaltiges /adendesign in
Energiehaushalt und Materialien.
TLHUZRKO & KOLPD�

Um unseren Beitrag zum Klimaschutz
durch die Vermeidung von Massentier-
haltung zu leisten, setzen wir auf ein sich
stetig vergrößerndes pŴanzliches Produkt-
sortiment. Unsere vegane Woche schafft
darüber hinaus Bewusstsein über die viel-
fältigen Gründe für Verzicht auf Fleisch &
Co und mit unserer Aktion Baumsetzlinge
im Jahre 2019 konnten wir 500 klima-
resistente Tulpenbäume pŴanzen lassen.

3DSLHU & 9HUSDFNXQJHQ�
Viele unserer Verpackungsmaterialien
sind aus nachhaltigemMaterial gefertigt.
Papiertüten und Kaffeebecher sind aus
100� Rec\clingpapier gefertigt oder voll-
kommen kompostierbar. Viel besser noch
sind unsere wiederverwendbaren Baum-
wollbeutel und Mehrweg-Kaffeebecher
für Kaffeegetränke. Re-Use, donŌt abuse!
Wir unterstützen jeden Mehrweg-Kauf mit
einem Umweltrabatt von 10 Cent. Außer-
dem setzen wir bei Beuteln für Schnittbrot
wahlweise auf Papier statt Plastikfolie.
LRJLVWLN & BHVFK¦IWLJXQJ�

Regionalität liegt uns im Blut. Seit
30 Jahren arbeiten wir als regionaler
Arbeitgeber mit regionalen Partnern und
halten somit Transportwege und Pendel-
strecken kurz.

8.

9.

:.

;.

Insbesondere in letzter Zeit hat der Begriff
Nachhaltigkeit scheinbar schlagartig an
Bedeutung gewonnen. Für die Bäckerei &
Konditorei Raisch spielt er allerdings schon
seit geraumer Zeit eine Rolle. Die Maßnah-
men, die wir für Nachhaltigkeit im Rahmen

des Neubaus treffen werden, sind nämlich
nur die Spitze des Eisbergs. Um unsere
Zukunft für Umwelt, Kunden und Mitarbei-
ter langfristig zu sichern, bestimmt Denken
im Sinne der Nachhaltigkeit schon lange
unsere Entscheidungen. Wenn Sie bei

Raisch kaufen, kaufen Sie umweltfreund-
lich, regional und selbstverständlich nach-
haltig. Wir sind stolz auf unser tägliches
Schaffen und es ist uns eine Herzensan-
gelegenheit uns dabei in den folgenden
Punkten für Nachhaltigkeit zu engagieren:
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Wir lieben unser Handwerk und wollen das täglich aufs Neue zum Ausdruck bringen.
So entstand unser neues Siegel. In diesem Zuge haben wir unser ganzes Team gefragt,
was es damit verbindet. Das sind die stolzen Antworten:

33Dlle fur einen3 einer fur Dlle
33.. ..

Was Ferbinden Gir mit unserem neuen �ie$el"
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33
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Weil Gir tun Gas Gir lieben - fur uns und unsere umGelt
..

HERZLICHEN
GLÜCKWUNSCH

ZUM JUBILÄUM!

w w w . p f r o m m e r - g e b a e u d e t e c h n i k . d e

75385 Bad Teinach – Sommenhardt
Silcherstraße 26

Gastronomie Service und Privatverkauf
Tel.: 07053 84 09 · Fax: 07053 84 30

Mobil: 0175 184 30 79
E-Mail: kummerke@t-online.de

Wir gratulieren Familie Raisch recht
herzlich zum 30-jährigen Jubiläum!Ihr umweltfreundlicher Komplett-Entsorger

Rudolf-Diesel-Straße 21
75365 Calw
Fon (0 70 51) 9 39-555
Fax (0 70 51) 9 39-599
info@recyclingzentrum.de
www.recyclingzentrum.de

Container-Dienst
Aktenvernichtung

Wertstoffhof
Entrümpelung

Wir gratulieren
zum Jubiläum
... und wünschen weiterhin viel Erfolg

Breslauer Straße 3    75365 Calw-Heumaden
Tel: 07051/7906-0    Web: www.herzog-stahlhandel.de

Werkzeuge
Elektrowerkzeuge

Schließanlagen
Schlüsseldienst Arbeitsschutz

Stahlhandel Betriebs-
einrichtungen

Eisenwaren
Tor- & Zaunbedarf

Wir gratulieren der
Bäckerei Raisch zum Firmenjubiläum!

Ihr Partner für
nachhaltige

leckere Snacks...
...gratuliert zum 30-jährigen Jubiläum.

Auf weitere tolle Jahre in Sachen genussvolle
sowie nachhaltige Qualitäts-Snacks!

Mehr Infos zu den Bel Nachhaltigkeitsinitiativen:
www.bel-foodservice.de

*

leckere Snacks

*Gilt für alle LEERDAMMER® Foodservice Großpackungen
der Scheiben sowie Blöcke und Langstücke.

SAT-Anlagen Elektrogeräte Reparaturen EDV-Anlagen
Photovoltaikanlagen Gebäudesystemtechnik Industrieanlagen

Geländesteiger (bis 22 m Arbeitshöhe) Kabelmontage bis 20 kV

Bahnhofstraße 4 75385 Bad Teinach / Zavelstein
Fon 07053 8492 Fax 07053 1525

info@elektro-loercher.de www.elektro-loercher.de

Wir gratulieren zum 75-jährigen JubiläumWir gratulieren zum 30-jährigen Jubiläum

Verkaufskonzept – Planung – Realisierung

Ideen schaffen Vorsprung!

Korte Einrichtungen GmbH

Wipperfürther Str. 440

51515 Kürten

Telefon: 02268 - 530

w n.de

Wir gratulieren unserem Kunden
Bäckerei Raisch zum 30-jährigen Jubiläum!

Telefax: 02268 - 5357

d
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GmbH + Co. KG ZZZ�PagLsch�bLz

$lbrecht 6cheel
%ei der 6FKule � � ����� (bKausen
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Wir gratulieren
herzlich Familie Raisch

zum Jubiläum

Besser frühstücken, BESSER VOM BÄCKER
Frisches Brot, knusprige Brötchen, verführerische süße Teilchen und vieles mehr

vom Bäcker. Alles damit der Tag besser beginnt! BESSER VOM BÄCKER.

Herzlichen Glückwunsch
zum 30-jährigen Jubiläum

Bäckerei Raisch

Region Stuttgart eG

www.heimat-aehre.de
rettenmeiermuehle

AUS DER REGION.
FÜR DIE REGION.
UND FÜR DIE ZUKUNFT.

Wir liefern das Mehl,
aus dem die Familien-
bäckerei Raisch frisches
Brot, knusprige Brötchen und
feine Torten backt. Das gute
Getreide dafür bekommen wir von
regionalen Landwirten, die sich mit
uns zusammen für den heimischen
Artenschutz engagieren.

WWiirr ggrraattuulliieerreenn ddeerr BBääcckkeerreeii RRaaiisscchh zzuu IIhhrreemm 3300--jjäähhrriiggeenn
FFiirrmmeennjjuubbiillääuumm uunnddwwüünnsscchheenn ffüürr ddiiee ZZuukkuunnffttwweeiitteerree

eerrffoollggrreeiicchhee JJaahhrree!!

Heizöl Häberle e.K.
Ihr zuverlässiger Partner für Brennstoffe & Entsorgung

Tel. 07052-2295 www.heizoel-haeberle.de

Wir gratulieren der

Wir gratulieren Familie Raisch zum 30-jährigen
Firmenjubiläum ihrer Bäckerei & Konditorei
und wünschen für die Zukunft auch weiterhin
viel Erfolg!

Raiffeisenbank
im Kreis Calw

raibacalw.de

Herzlichen

Glückwunsch



... wir täglich über ��.��� Bre]eOn backen?

... wir täglich über �.��� Brote backen?

... wir täglich über �.��� s¾¡e 7eiOe herstellen?

... wir täglich ¾ber ��.��� Gäste begrüßen dürfen?

... wir sonntags insgesamt ca.��� KXchen & 7orten backen?

... wir bei unseremNeubau eine 3hotoYoOtaikanOaJe �1.500m2� einsetzen?

... bei uns fast �� Yerschiedene 1ationaOitäten arbeiten?

... wir täglich ca.��� $rtikeO in unserem Sortiment haben?

... wir jährlich über ���.��� )rischeier verarbeiten?

... der Name unserer0ittaJsbr¸tchen daher kommt, weil sie früher
wirklich nur mittags bei uns erhältlich waren?

... wir trotz des erst 30-jährigen Jubiläums schon in der
�. BäckerJeneration Xnserer )amiOien sind?

MACHEN SIE SICH BEREIT
F�R UNSER INSTAGRAM
GEWINNSPIE/!

Wussten �ie s�%on3 dass... Im di$italen �eitalter...

Ab dem 30.08. wird es 5 Wochen lang
jeden Montag ein tolles Gewinnspiel
geben. Seien Sie gespannt und folgen
Sie uns.

UNSER JUBI/�UMSR�CKB/ICK
30 Jahre in Bildern Ŋ viel Spaß
beimAnschauen unseres Films.

baeckereiraisch

Bäckerei Raisch

Bäckerei Raisch, 
Filiale Simmersfeld
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WIR GRATULIEREN ZUM JUBILÄUM
UND WÜNSCHEN WEITERHIN VIEL ERFOLG

Steimel GmbH Sitzmöbelfabrik  
Karl-Bold-Straße 15 | 77855 Achern 

steimel@steimel.de | www.steimel.de 
Tel. +49 7841 6957-0

GmbH

Speßhardter Weg 19-21
75365 Calw-Wimberg

Telefon 07051 / 96 60 90

www.reifen-mast.de
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Wir gratulieren zum 30-jährigen Firmenjubiläum
und wünschen weiterhin viel Erfolg für die Zukunft.

Herzlichen Glückwunsch!
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THEISSEN REINIGUNSTECHNIK GMBH

BÄCKEREI RAISCH
HERZLICHEN GLÜCKWUNSCH

frau-holla.de

Herzlichen Glückwunsch
zum 30 jährigen Jubiläum!

Wir freuen uns auf viele weitere Jahre
guter Zusammenarbeit.

Allzeit gute Fahrt!
WACKENHUT GmbH & Co. KG

Herzlichen Glückwunsch 
zum 30-jährigen Jubiläum 
wünscht Ihnen Ihr Team 

von WACHTEL!

Hans-Sachs-Straße 2-6
40721 Hilden
+49 2103 49040
www.wachtel.de

Eierhof
Liebelsberg

Familie Schwämmle

Zum30 -jährigen Jubiläum
HERZLICHEN GLÜCKWUNSCH

Familie Karlheinz Schwämmle
Hindenburgstr. 8 • 75387 Neubulach • Tel. 07053 / 60 51

Eisproduktion Müller
Haselstaller Hof 1
72218 Wildberg-Gültlingen

07056 - 1390

www.Eauernhofeis-mueller.de

Wir beliefern
die

Filialen mit
unserem

Bauernhof
eis

und gratulie
ren zum

30-jährigen
Jubiläum.

Herzlichen
Glückwunsch

zum 30-jährigen
Firmenjubiläum!

30.08-02.10.2021
Das Angebot gilt täglich außer sonntags und

feiertags und nur zur Mitnahme

Süßer Hefeteig mit
Rosinen veredelt,
mit Mandeln
und
Hagelzucker
bestreut.

1 Stück

Süße, ƃufƂge
Rührmasse mit
Zuckerguss
und
Kuvertüre.

1 Stück

1 Stück

Saftiges
Hefegebäck
verfeinert
mit
Schokolade.

BÄCKEREI & KONDITOREI RAISCH GmbH & Co. K
Heckenackerstraße 3 · 75365 Calw-Oberriedt
www.baeckerei-raisch.de

JUBILÄUMSBROT

Weizenbrot
Sesam, Weize
kleimlinge un
Sauerteig –
einzigartig
aromatisch im
Geschmack
dank
36 Stunden
Teigruhe und
wilder Hefe.

900 g

Leichter W
teig mit
Porung –
immer
ofenfrisch
Außen
knusprig
innen s
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5 Stück

KG

Mittagsbrötchen
belegt m
Lyoner
und Essi
gurken.

brötchen
mit
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$ngeEote gültig in allen )ilialen


